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IL PROFUMO DEL PROSCIUTTO




PROSCIUTTI COTTI

NAZIONALI DI ROSA

Antico processo di legatura a mano
Traditional hand tying process
Processus traditionnel de liage a la main
Mit einem traditionellen Handbindeverfahren zubereitet

04110, PR. COTTO A.Q. LEGATO ROSA MAESTOSA

PR. COTTO A.Q. LEGATO ROSA MAESTOSA

04112 di «SUINO NERO»

Peso medio
TMC | DLUO Emballage  Durchschnittsgewicht
MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)

Cod.
04110 | PR. COTTO A.Q. LEGATO ROSA MAESTOSA 90 1 11,000
04112 PR. COTTO A.Q. LEGATO ROSA MAESTOSA di 9 1 7500

"SUINO NERO"




IL PROFUMO DEL PROSCIUTTO




PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITA’
GRAN PARADISO FDAI

11l progetto Fdai — "Firmato dagli agricoltori italiani" organizza e promuove sui mercati le produzioni delle Filiere
Agroalimentari Italiane garantendo la tracciabilita, la sostenibilita ambientale e I'equa distribuzione del valore tra gli
attori delle filiere.

Das Fdai-Projekt "Unterzeichnet von italienischen Landwirten" organisiert und fordert die Produkte der italienischen
Agrar- und Lebensmittelversorgungsketten auf den Mirkten, wobei die Riickverfolgbarkeit, die 6kologische
Nachhaltigkeit und die gerechte Wertverteilung zwischen den Akteuren in den Lieferketten garantiert werden.

The Fdai project "Signed by Italian farmers" organizes and promotes the products of the Italian Agri-food Supply
Chains on the markets, guaranteeing traceability, environmental sustainability and the equitable distribution of value
among the players in the supply chains.

Le projet Fdai "Signé par des agriculteurs italiens" organise et promeut les produits des chaines d'approvisionnement
agroalimentaires italiennes sur les marchés, garantissant la tragabilité, la durabilité environnementale et la répartition
équitable de la valeur entre les acteurs des chaines d'approvisionnement.
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Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT  Medium Weight (kg)

PROSCIUTTO COTTO GRAN PARADISO ALTA
04054 QUALITA’ROSA (100% Italian meat) 20 ! 16,000

Filiera di prodotto Certificato da CSQA - Produktkette CSQA-zertifiziert CQ
Product chain Certified by CSQA - Chaine de produits Certifié par CSQA C S A > |:|
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PROSCIUTTI COTTI ALTA
QUALITA’ RASPINI

PROSCIUTTI COTTI DI ALTA QUALITA’
HIGH QUALITY COOKED HAM

AMBONS CUITS DE HAUTE QUALITE

HOCHWERTIGER GEKOCHTER SCHINKEN

00RO
= s

Peso medio
TMC | DLUO Emballage  Durchschnittsgewicht
MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days  Unit/CT Medium Weight (kg)

PROSCIUTTO COTTO COTTO A.Q. "FETTAROSA

00024 CINQUESTE. ” 120 2 8,500
PROSCIUTTO COTTO CLASSICO TONDO /.

00035 ALTA QUALITA' 60 4 4,000

00001 | PROSCIUTTO COTTO A.Q. "CLASSICO ORO" 120 2 8,000






PROSCIUTTI COTTI
SCELTI RASPINI

Cosce suine fresche selezionate, cottura a vapore e aromatizzazione delicata.
Obtained from selected fresh pork legs, the product is steamed and the flavouring is delicate.

Obtenu a partir de cuisses de porc fraiches sélectionnées, le produit est cuit a la vapeur et ’ar6me est délicat.

Aus sorgfiltig ausgewihlten frischen Schweinekeulen hergestellt, gedimpft und fein gewiirzt.

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

00044| PROSCIUTTO COTTO SCELTO "MILLEFETTE" 120 2 8,500
00021 | PROSCIUTTO COTTO SCELTO "MILLEFETTE " 1/2 90 2 4,250

@






PROSCIUTTI COTTI RASPINI

Cosce fresche selezionate, cottura lenta a vapore. Salina aromatica dal sapore intenso e persistente.
It is obtained from selected fresh pork legs, the aromatic brine is intense and persistent.

Obtenu a partir de cuisses de porc fraiches sélectionnées, la saumure aromatique est intense et persistante.

Ausgewidhlten frischen Schweinskeulen, langsames Dampfgaren. Aromatische Salzlake mit einem intensiven

und anhaltenden Geschmack.

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT  Medium Weight (kg)

00005| PROSCIUTTO COTTO "FETTAGHIOTTA" 120 2 8,500
00037 | PROSCIUTTO COTTO "FETTAGHIOTTA" 1/2SV 120 2 4,500

11 |:|
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PROSCIUTTO COTTO ALTA QUALITA’
MI-TO al Vermouth

Prosciutto cotto di alta qualita, impreziosito da ingredienti unici, sale rosa del’Himalaya, miele, cannella, macis,
coriandolo, lauro, ginepro, caratterizzato da una nota unica nel suo genere, VERMOUTH 100% Piemontese.

Hochwertiger gekochter Schinken, behandelt mit einzigartigen Zutaten: Rosa Himalaya-Salz, Honig, Zimt,
Muskatbliite, Koriander, Lorbeer, Wacholder, gekennzeichnet durch einen einzigartigen Geschmack, 100%
piemontesischer “VERMOUTH” Wein.

High quality cooked ham treated with unique ingredients: Pink Himalayan salt, honey, cinnamon, mace, coriander,
laurel, juniper, characterized by a unique taste, 100% Piedmontese “VERMOUTH” Wine.

Jambon cuit de haute qualité traité avec des ingrédients uniques : sel rose de I'Himalaya, miel, cannelle, macis,
coriandre, laurier, genévrier, caractérisé par un goiit unique, vin 100% piémontais “VERMOUTH?”.

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

PROSCIUTTO COTTO MI-TO MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

PROSCIUTTO COTTO DI ALTA QUALITA MI-TO

09520 CARNI ITALIANE with Vermouth Wine

60 1 2,800

13 |:|
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COTTI SPECIALITA & ARROSTI

Gekochte Spezialititen & Braten - Cooked and Roasted Specialties - Spécialités Cuites et Réties

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

MHD Karton Poids moyen
PROSCIUTTI COTTI Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)
00051| "GRAN CORDATO" ARROSTO ALLE ERBE 90 1 8,000
00052| "GRAN CORDATO'" ARROSTO ALLE ERBE 1/2 90 2 4,000
00013| PROSC. COTTO "PRAGA" a meta S.V. 60 4 4,500

50074 | "GRANDARROSTO" 22kg ca1/3 SV

59089 "GRANBRACE" 3,5kg ca 1/3 SV (type Porchetta)
Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
COTTI SPECIALITA & ARROSTI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)
50074| "GRANDARROSTO" 22kg ca 1/3 SV 75 2 2,200
59089| "GRANBRACE" 3,5kg ca1/3 SV 75 4 3,500

15
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SALAMI CARNI NAZIONALI

100% Italienisches Fleisch 100% Carne italiana

100% Italian Meat 100% Viande italienne

SALAME PIEMONTE IGP1 KG CA with Barolo wine
(100% italian meat)

SALAME PIEMONTE IGP 400g ca with Barolo wine
(100% italian meat)

10305

10101

SALAME MILANO 2,8Kg ca (premium)

L0189 (100% italian meat)

10257

SALAME MILANO 1,5Kg ca 1/2 vacuum (premium) — o
(100% italian meat) L

15100 | SALAME MILANO ORO PEELED VACUUM 2800 ¢ &

(100% italian meat)

SALAME UNGHERESE 2,8Kg¢ ca

(premium) (100% italian meat)

SALAME UNGHERESE 1,5Kg ca 1/2 vacuum
(premium) (100% italian meat)

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SALAMI CARNI NAZIONALI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT  Medium Weight (kg)

10305 | SALAME PIEMONTE IGP1 KG CA 60 2 1,000
10101 | SALAME PIEMONTE IGP 400g ca 60 6 0,400
10189 | SALAME MILANO 2,8Kg ca CARNI ITA 90 3 2,800
10257 | SALAME MILANO 1,5Kg ca CARNIITA 1/2 8V 90 4 1,500
15190 | SALAME MILANO ORO PEELED VACUUM 90 3 2,800
10213 | SALAME UNGHERESE 2,8Kg ca CARNI ITA 90 3 2,800
10212 | SALAME UNGHERESE 1,5Kg ca CARNI ITA 1/2 SV 90 4 1,500
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SALAMI CARNI NAZIONALI

100% Italienisches Fleisch 100% Carne italiana

100% Italian Meat 100% Viande italienne

~
\\ o SALAME NAPOLI 1,8Kg ca (premium) light smoke (100%

\ 10235 |
& italian meat)
\ SALAME NAPOLI 1,8Kg ca SV (premium) light smoke
10234 o
6% vacuum (100% italian meat)
.
7 P i
A ey
10273 SALAME BOCCONCINI 250g ca (100% italian meat) B
-
"o

SALAME DELLA ROSA 800g ca CARNI ITA
(budello gentile same used for the Felino) (100%
italian meat)

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SALAMI CARNI NAZIONALI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days  Unit/CT  Medium Weight (kg)

10235 | SALAME NAPOLI 1,8Kg ca 60 4 1,800
10234 | SALAME NAPOLI 1,8Kg ca SV 90 4 1,800
10339 | RASPINOTTO GR 180 ca - 100% Carni Naz. 45 10 0,180
10273 | SALAME BOCCONCINI 250g ca CARNI ITA 45 8 0,250
10175 | SALAME DELLA ROSA 800g ca CARNI ITA 60 4 0,800

19




20



SALAMI LINEA CLASSICO

Specialita - Spezialititen — Specialities - Spécialités

10201 | SALAME MILANO EUROPA 3 kg ca

10200 | SALAME MILANO EUROPA 3 kg ca vacuum

10198 | SALAME MILANO EUROPA 1,5Kg ca 1/2 vacuum

15250 | SAL NAPOLIPELATO SV 1800 g

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SALAMI SPECIALITA’ MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT  Medium Weight (kg)

10170 | SALAME SPIANATA ROMANA 2,2kg ca 90 2 2,200
10201 | SALAME MILANO EUROPA 3 kg ca 90 3 3,000
10200 | SALAME MILANO EUROPA 3 kg ca vacuum 75 3 3,000
10198 | SALAME MILANO EUROPA 1,5Kg ca 1/2 vacuum 90 4 2,800
15250 | SALAME NAPOLIPELATO SV 1800 g 90 8 1,800
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SALAMI LINEA CLASSICO

Specialita - Spezialititen — Specialities - Spécialités

10203 | SALAME UNGHERESE EUROPA 3 kg ca

10204 | SALAME UNGHERESE EUROPA 3 kg ca vacuum

10209

10240 SALAME NOSTRANO 2,4Kg ca

10247 SALAME NOSTRANO 1,2Kg ca 1/2 vacuum

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SALAMI SPECIALITA’ MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)

10203 | SALAME UNGHERESE EUROPA 3 kg ca 90 3 3,000
10204 | SALAME UNGHERESE EUROPA 3 kg ca vacuum 75 3 3,000
10209 | SALAME UNGHERESE EUROPA 1,5Kg ca 1/2 vacuum 90 3 1,500
10240 | SALAME NOSTRANO 2,4Kg ca 90 3 2,400
10247 | SALAME NOSTRANO 1,2Kg ca 1/2 vacuum 90 4 1,200
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SALAMI LINEA CLASSICO

Specialita Piccanti - Wiirzige Spezialititen —
Spicy Specialties - Spécialités épicées

10289 | SALAME VENTRICINA PICCANTE 3,2Kg ca

10291 | SALAME VENTRICINA PICCANTE 3,2Kg ca vacuum

10286 SALAME SPIANATA PICCANTE 2,2Kg ca

10278 SALAME SPIANATA PICCANTE 2,2Kg ca vacuum

B

10277 SALSICCIA PELAFACILEPICCANTE 250g (fix weight)

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SALAMI SPECIALITA’ PICCANTI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)

10289 | SALAME VENTRICINA PICCANTE 3,2Kg ca 90 2 3,200
10291 | SALAME VENTRICINA PICCANTE 3,2Kg ca vacuum 90 2 3,200
10286 | SALAME SPIANATA PICCANTE 2,2Kg ca 90 2 2,200
10278 | SALAME SPIANATA PICCANTE 2,2Kg ca vacuum 90 2 2,200
10277 | SALSICCIA PELAFACILE PICCANTE 250g (fix weight) 60 10 0,250

25







SALAMI AROMATIZZATI §Fro:

N

(TALAN

Gusti tipici della tradizione regionale italiana.

In typical regional flavours.
In den typischen Geschmacksrichtungen der regionalen italienischen Tradition.

Saveurs typiques de la tradition transalpine.

15350 SALAME AL BAROLO 200g ca

2 ;’Tu;
\Wi /2

»

Peso medio

TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
SALAMI AROMATIZZATI MHD Karton Poids moyen

Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)
15350 | SALAME ALL BAROLO 200g ca 150 8 0,225
15351 | SALAME AL FINOCCHIETTO 200g ca 150 8 0,225
15352 | SALAME AL TARTUFO 200g ca 150 8 0,225
15353 | SALAME ALL'AGLIO 200g ca 150 8 0,225

(Disponibile su prenotazione - Available upon reservation - Auf Reservierung verfiigbar - Disponible sur réservation)







MORTADELLA Bologna IGP

Mortadella Bologna PGI - Mortadelle Bologne IGP
- Mortadella Bologna g.g.A

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

MORTADELLE MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT  Medium Weight (kg)

MORTADELILA BOLOGNA IGP- VESC. a meta S/P
80071 (diam. cm. 23) - Kg. 6 without Pistacchio 70 . 6,000
80070 MORTADELLA BOLOGNA IQP— VESC. a meta C/P 90 ) 6,000
(diam. cm. 23) - Kg. 6 with Pistacchio
MORTADELILA CILINDRICA a meta C/P
so077 (diam. cm.18) - Kg. 5 with Pistacchio 60 2 >000
MORTADELLA CILINDRICA a meta C/P
80088 (diam. cm. 14) - Kg. 2,8 with Pistacchio 70 4 2,800
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SPECIALITA

GASTRONOMICHE

Spezialititen (Regionale Produkte) - Specialties (Regional Products) - Spécialités (Produits Régionaux)

40561

40559

40552
40554

40561

40559

45564
45600

40552 PANCETTA ARROTOLATA 3000g (100% italian meat)

40554 PANCETTA ARROTOLATA 1500g (100% italian meat)

PANCETTA COPPATA FILETTATA 1/2 vacuum 3000g
(100% italian meat)

PANCETTA COPPATA FILETTATA vacuum 6000g
(100% italian meat)

45564 | SMOKED PANCETTA 1/2 SV

45600 | PANCETTA AFFUMICATA 1/2 vacuum — smoked bacon

o L I
Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
SPECIALITA’ GASTRONOMICHE MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)
PANCETTA ARROTOLATA 3000g (100% italian meat) 90 3 3,000
PANCETTA ARROTOLATA 1500g (100% italian meat) 90 6 1,500
PANCETTA COPPATA FILETTATA1/2 vacuum 3000g
o 90 4 3,000
(100% italian meat)
PANCETTA COPPATA FILETTATA vacuum 6000g
o 90 2 6,000
(100% italian meat)
SMOKED PANCETTA1/2 SV 180 2 3,200
PANCETTA AFFUMICATA 1/2 vacuum — smoked bacon 150 4 1,500
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SPECIALITA

GASTRONOMICHE

Spezialititen (Regionale Produkte) - Specialties (Regional Products) - Spécialités (Produits Régionaux)

vy
w 70356 | FESA DI MANZO COTTA AFFUM. SN.

40396 BRESAOLA DELILA VALTELLINA 1GP 1/2 vacuum

g,
?*EF‘;!

40397 GRAN CARPACCIO di BRESAOLA PUNTA D'ANCA "2 (Beef Rump)
‘
Peso medio

l
k- 0
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SPECIALITA’ GASTRONOMICHE MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

40349 | BRESAOLA PUNTA D'ANCA 1700g 1/2 vacuum 90 4 1,700
70054 | ROAST BEEFS.V. - GR. 3200 30 2 3,200
70354 | GIRELLO BOVINO BOLLITOS.V. RASPINI 90 2 1,800
70356 | FESA DI MANZO COTTA AFFUM. S.N. 90 4 2,200
40396 | BRESAOLA DELLA VALTELLINA 1GP 1/2 vacuum 90 2 1,600
40397 | GRAN CARPACCIO di BRESAOLA PUNTA D'ANCA 1/2 45 1 3,200
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SPECIALITA
GASTRONOMICHE

Spezialititen (Regionale Produkte) - Specialties (Regional Praducts) - Spécialités (Produits Régionaux)

70078 | DINDISSIMO PETTO DI TACCHINO AT. FORNO

-

Peso medio

TMC | DLUO Emballage  Durchschnittsgewicht

SPECIALITA’ GASTRONOMICHE MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)

70078 | DINDISSIMO PETTO DI TACCHINO AL FORNO 60 4 2,800
70354| GIRELLO BOVINO BOLLITOS.V. RASPINI 90 2 1,800
49545| GUANCIALE 1/2 600g smoked vacuum 75 6 0,600
70351 | SPECK 3,5kg 1/2 vacuum 90 4 2,500
45305 | COPPA 2 3kg (100% italian meat) 90 6 1,500

35




IL PROFUMO DEL PROSCIUTTO
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SPECIALITA
GASTRONOMICHE

Spezialititen (Regionale Produkte) - Specialties (Regional Praducts) - Spécialités (Produits Régionaux)

Rosa

11 Proniiasis it Mo |

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

SPECIALITA’ GASTRONOMICHE MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)
41305 | IL FILETTO 2kg ca ROSA 45 1 2,000
44174 | COPPA PIACENTINA DOP 1,5Kg ca 120 8 1,500
74151 | SALAME COTTO CAMPAGNA 2,35Kg ca 1/2 8V 75 2 2,350
74120 | LINGUA BOVINA SUPEROSA SV 120 2 1,500
74100 | LARDO D'ARNAD DOP 2,5kg ca ROSA SV 120 1 2,500
74162 | GRAN FESA DI MANZO 90 1 2,200
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20311
20310
20309
20312
20317
20321ME
23305

PROSCIUTTI DI PARMA DOP E
SAN DANIELE DOP

PDO Parma Schinken — Parma Hams PDO - Jambon de Parme AOP

Senza Osso - Ohne Knochen — Boneless - Sans Os

20311 PROSC. CRUDO PARMA DOP 14 mesi S/O PRESS.
20310 PROSC. CRUDO PARMA DOP 14 mesi S/O ADDOBBO

20309 PROSC. DI PARMA DOP 13 mesi S/O PIATTO SV

20312 PROSC. CRUDO PARMA DOPRIS. 14 mesi META'S.V.
20317 PROSC. CRUDO SAN DANIELE DOP 14 mesi S/O
20321ME | PROSC. CRUDO SAN DANIELE DOP S/0O > SV

§ 23305  |PR. DI PARMA DOP MATTONELLA §/0O

(Disponibile su prenotazione - Available upon reservation -
Auf Reservierung verfiigbar - Disponible sur réservation)

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

PROSCIUTTI DI PARMA DOP E SAN DANIELE DOP MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

PROSC. CRUDO PARMA DOP 14 mesi PRESS. 150 2 7,500
PROSC. CRUDO PARMA DOP 14 mesi ADDOBBO 150 2 6,600
PROSC. DI PARMA DOP PIATTO SV 13 mesi 150 2 6,800
PROSC. CRUDO PARMA DOPRIS. 14 mesi 1/2 S.V. 150 2 3,400
PROSC. CRUDO SAN DANIELE DOP 14 mesi S/O 150 2 7,800
PR. DI SAN DANIELE DOPS/0O 1/2 SV 150 2 3,700
PR. DI PARMA DOPMATTONELLA S/O 150 4 2,750
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PROSCIUTTI CRUDI RASPINI

Roh Schinken — Raw Hams - Jambon Cru

Senza Osso - Ohne Knochen — Boneless - Sans Os

PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO DOLCE

20342 S/O PRESSATO

PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO

23332 SQUADRATO MATTONELLA

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

PROSCIUTTI CRUDI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT  Medium Weight (kg)

20342 | PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO DOLCES/O 150 2 5,600
20343 | PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO DOLCES/O 1/2 150 4 2,800
25332 | PROSC. CRUDO STAG. SQUADRATO MATTONELLA 180 4 2,250
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LINEA BURGER

B
.
is L.!!7'1|1szsa|

Peso medio
TMC | DLUO Emballage  Durchschnittsgewicht

LINEA BURGER MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days  Unit/CT Medium Weight (kg)

90784 | BACONBURGER 120G 30 12 0,120
90785 | CHEESE BURGER 120G 30 12 0,120
90789 |BURGER CHEESE + BACON (6 pcs x flavour) 30 12 0,120
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LINEA RICCAFETTA in PET

PET Packaging - Emballage PET
PET-Verpackung

=2

RASPINT + -8

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

LINEA RICCAFETTA in PET MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days  Unit/CT  Medium Weight (kg)

90412 | PROSCIUTTO COTTO AQ CARNI ITA 110G 30 10 0,110
90406 | PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO CARNI ITA 80G 60 10 0,080
90407 | SALAME MILANO CARNI ITA 80G 60 10 0,080
90416 | TACCHINO AL FORNO 80G 30 10 0,080
90411 | MORTADELIA BOLOGNA IGP 110G 30 10 0,110
90413 |PR. COTTO AQ ALLE ERBE RICCAFETTA 110G 30 10 0,110
90414 | SALAME AL BAROLO 80G 60 10 0,080
90415 | SALAME NAPOLI 80G 60 10 0,080
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LINEA RASPINOTTO

SALAME RASPINOTTO AMBIENT

(100% Italian Meat)

10335 | RASPINOTTO CLASSICO 150g -

10336 | RASPINOTTO AL PEPERONCINO 150g - Spicy

10337 | RASPINOTTO AL TARTUFO 120g - Truffle

10338 | RASPINOTTO AI SEMI DI FINOCCHIO 150g — Fennel Seeds

Espositore
Kartonanzeige
Carton Display
Carton Presentoir

Peso medio

TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

MHD

80
80
80
80

10
10
10
10

0,150
0,150
0,120
0,150
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LINEA FETTE MOSSE o

PROSCIUTTO
\ DipARMA R

M §

PANCETTA
ARROTOLATA

Peso medio

LINEA FETTE MOSSE TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
. MHD Karton Poids moyen
(100% Italian Meat) Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)
90068 | PROSCIUTTO COTTO A.QQ. GRAN PARADISO FDAI 30 10 0,100
96001 | PR DI PARMA DOP 24 MESI SAN GIACOMO 90 10 0,090
90075 | SALAME PIEMONTE IGPFETTEMOSSE 60 10 0,080
90894 | LINGUA BOVINA COTTA 30 6 0,085
90896 | GIRELLO BOVINO BOLLITO 30 6 0,090
90076 | PANCETTA ARROTOLATA CARNI ITA 90g 60 6 0,090
90077 | ROAST BEEF 90g 30 6 0,090
90078 | SALAME DEILILA ROSA 90g 60 10 0,090
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LINEA CLASSICA

Le Bonta in Vaschetta

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

LINEA CLASSICA Le Bonta in Vaschetta MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)

90690 | PROSCIUTTO COTTO AQ 130g 30 10 0,130
90262 | PROSCIUTTO CRUDO STAG. 100g 90 10 0,100
95604 | PROSCIUTTO DI PARMA DOP70g 90 10 0,070
90263 | SALAME MILANO 110g 90 10 0,110
90266 | BRESAOLA 100g 90 10 0,100
90265 | PANCETTA ARROTOLATA 110g 90 10 0,110
95502 | ANTIPASTO 120g 90 8 0,120
90264 | MORTADELIA BOLOGNA IGP 130g 30 10 0,130
90267 | PETTO DI TACCHINO 110g 30 10 0,110
90208 PROSCIUTTO COTTO A.Q. ALLE ERBE 120g 30 10 0,120
95070 |ANTIPASTO SALAMI (TRIS Piemonte, Finocchio, Ventricina) 90 8 0,120
95535 SALAME AL TARTUFO 60g 90 10 0,060
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LINEA 300g

Confezione Apri&Chiudi
Einfaches Schlie3en - Easy Reclosable

PROSCIUTTO COTTD PROSCIUTTO CRUDO

RO it N TR

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

LINEA 300g MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days  Unit/CT  Medium Weight (kg)

90873 | PROSCIUTTO COTTO AQ 300G A&C 30 4 0,300
90874 | PROSCIUTTO CRUDO STAGIONATO 300G A&C 90 4 0,300
90875 | MORTADELLA BOLOGNA IGP 300G A&C 30 4 0,300
90876 | SALAME MILANO 300G A&C 90 4 0,300
LINEA 500g g

90651 | PROSCIUTTO CRUDO 500g T.ake Away. 90 3 0,500
90652 | PROSCIUTTO COTTO 500g T.ake Away. 30 0,500
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LINEA CUBETTI

Gewiirfelte Producte — Diced Cubes

90700 | GUANCIALE ITALIANO A CUBETTI - 120g

90692 | PANCETTA AFFUM. A CUBETTI — 100g

90064 | PROSC. COTTO A CUBETTI - 100g

Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht

LINEA CUBETTI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days ~ Unit/CT Medium Weight (kg)

90700 | GUANCIALE ITALIANO A CUBETTI — 120g 60 12 0,120

90692 | PANCETTA AFFUM. A CUBETTI — 100g 60 12 0,100

90064 | PROSC. COTTO A CUBETTI - 100g 30 12 0,100
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PRECOTTI

Vorgekochte Produkte - Precooked

30101 ZAMPONE CARNE ITALIANA SCATOLA 1Kg

o

AL

30136 COTECHINO CARNE ITALIANA SCATOLA 500g

COTECH

30440 |COTECHINO CARNE ITA CLUSTER BOX 2 PEZZ1

'

30140 COTECHINO CARNE ITA CLUSTER 2 PEZZI (500x2)

30127 |STINCO DI PROSCIUTTO ARROSTO SCATOLA 600g

30113| STINCO DI PROSCIUTTO ARROSTO SENZA SC. 600g ca ’ ‘\ F ﬁ
/7 Ak
wleix)
Peso medio
TMC | DLUO Emballage Durchschnittsgewicht
PRECOTTI MHD Karton Poids moyen
Shelf Life days Unit/CT Medium Weight (kg)
30101 | ZAMPONE CARNE ITALIANA SCATOLA 1Kg 540 10 1,000
30136 | COTECHINO CARNE ITALIANA SCATOLA 500g 540 10 0,500
30440 | COTECHINO CARNE ITA CLUSTER 2 PEZZ1 BOX 540 80 1,000
30140 | COTECHINO CARNE ITA CLUSTER 2 PEZZI (500x2) 540 10 1,000
30127 | STINCO DI PROSCIUTTO ARROSTO SCATOLA 600g 540 10 0,600
30113 | STINCO DI PROSCIUTTO ARROSTO SENZA SC. 600g ca 540 10 0,580
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| RASPINI |

RASPINI S.p.A.

Via Piscina, 73 — 10060 Scalenghe (TO) Italia
Tel. +39 011 9869600 — Fax +32 011 2869800

E-Mail; estero@raspinisalumi.it
Website: www.raspinisalumi.it

Agosto 2023 SAN GlAco!A‘E

PROSCIUTTO D1 FARMA
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